
Aperitivi e vini

Prosecco Spumante     0,2l 4,3
Veneto, Italien     

Aperol Spritz / Veneziano  1/4 5,9
Aperol, Soda, Weißwein oder Prosecco

Limoncello Spritz 1/4 5,9
Prosecco, Limoncello, Limetten 

Gelber Muskateller 1/8 4,9
Österreich, Steiermark

Campari 1/4 5,5
Campari, Soda , Limetteoder Orangensaft

Kir Royal 1/4 6,5
Prosecco, Creme de Cassis

„Hugo” 1/4 5,9
P  und Holundersiruprosecco, Minze

Averna Sour 1/8 6,9
Averna, Limetten, frischer Zitronensaft

Trumer Pils  0,33 l 4,0 Die Weisse  0,50 l 5,5vom Fass Weizenbier

Trumer Pils  0,50 l 5,5 Peroni  0,33 l 5,9vom Fass Birra Italia

Radler  0,50 l 5,0 Trummer Freispiel  0,50 l 4,5Alm. oder sauer 0% 

Bevande 

Degistiv (O) – Digestif
Grappa della Casa 2 cl  3,5
Grappa barrique 2 cl  4,5
Averna 2 cl  4,0
Ramazzotti 2 cl 4,0
Fernet Branca 2 cl 4,0
Limoncello 2 cl 3,5

Alkoholfrei 
San Pellegrino  Fl. 0,25 3,5 prickelnd

Acqua Panna  Fl. 0,25 3,5 still 

Schweppes  Fl. 0,25 3,8 div. Sorten

Eistee  Fl. 0,25 3,8 div. Sorten 

Coca Cola  Fl. 0,33 3,8  div. Sorten

Red Bull  Fl. 0,25 4,5 

Caffè & Tée
Espresso 2,8
Espresso Macchiato   (G) 2,9
Esp. Doppio 4,5
Esp. Doppio Macchiato  4 (G) ,7
Cappuccino   (G) 3,9

Americano  3,Verlängerter (G) 5
Melange   (G) 3,7
Latte Macchiato  4 5 (G) ,
Cioccolata calda  4 Trinkschokolade (A,F) ,0
Teé  4   div. Sorten (H,G) ,0

Jugendgetränke  500,25 l 0,  l
Wasser 
mit frisch gepresster Zitrone, Himbeere, Holunder 2,0 2,5
Soda 
mit frisch gepresster Zitrone, Himbeere, Holunder 2,8 3,8

Grüner Veltliner 1/8 3,3
Hauswein 

Pinot Grigio 1/8 4,3
Italien 

Sauvignon Blanc 1/8 4,5
Italien

Merlot 1/8 3,6
Hauswein

Chianti Classico 1/8 4,5
Italien

Primitivo IGT  1/8 4,9
Apulien, Italien

Vini bianchi –   Weißweine (O) Vini rosso – Rotweine (O)

Aperitivi – Aperitif (O)

Fruchtsäfte div.Sorten 0,25 l 0,25 l 0,  l gesp.  gesp. 50
Apfel, Orange, Johannisbeere,  3,5 3,0 4,0
Marille, rote Traube

Birra  – Bier (A,O)



                                       

Wir verwenden ausschließlich hochwertiges Getreidemehl aus Österreich.
Unsere Pizzen werden mit hausgemachter Tomaten‑Basilikumsauce 

und Mozzarella zubereitet!

Speziale     13,5
Mozzarella, Bolognese, Gorgonzola, Fetakäse, 
Scharfe Pfefferoni, Knoblauch (A,L) 

Bufalina   14,0 
Mozzarella, Rucola, Büffelmozzarella 
Kirschtomaten, Basilikumpesto (A,G,M,O) 

Rucola e Grana   13,0
Mozzarella, Rucola, Grana Padano,
Kirschtomaten (A,L,G) 

San Daniele      16,5
Mozzarella, Prosciutto San Daniele, Rucola 
Kirschtomaten, Büffelmozzarella (A,G,M,O) 

Dolce  – Nachspeisen

Tiramisú della casa 6,5
hausgemachtes Tiramisu mit Kakao (A,C,F,G)

Panna cotta 6,7
hausgemachter Vanille‑Orangendessert  mit Erdbeersauce (G,O)

Profiteroles 6,0
Windbeutel aus Brandteig mit cremiger Schokolade (G,H)

Tichy‘s Eismarillenknödel (pro Stk.) 4,5
Eismarillen‑Knödel (G,H,O)

Padrone    13,0
Tomatensauce, Knoblauch, Rucola, Fetakäse,
rote Zwiebeln, Kirschtomaten (A,C,L)

Milano  13,5
Mozzarella, pikante Mailändersalami 
Kirschtomaten, Grana Padano (A,L,G)

Frutti di mare   15,0
Mozzarella, Shrimps, Meeresfrüchte,
Muscheln, Knoblauch (A,G,M,O) 

Casa Mia                                      15,0
Mozzarella, Prosciutto San Daniele, Rucola 
Kirschtomaten, Grana Padano (A,G,M,O) 

Holzofen Pizza Spezial / Dolce

Allergeninformation gemäß Codex‑Empfehlung꞉
A , B , C , D , E , F ,  glutenhaltiges Getreide  Krebstiere  Ei  Fisch  Erdnuss  Soja

G , H , L , M , N ,  Milch oder Laktose Schalenfrüchte  Sellerie  Senf  Sesam
O , P , R Sulfite  Lupinen  Weichtiere 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten 
Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in 

der Küche verwendet werden. Alle Preise verstehen sich in Euro!

Vino bianchi ‑ Weißwein

Pinot Grigio Friuli DOC  0,75 l  35,0
SILVIO JERMAN, Friaul, Italien, 13,0% Vol.

Grüner Veltliner ,,Federspiel´´Rotes Tor 0,75 l  39,0
FRANZ HITZBERGER, Wachau Niederösterreich, 12,5% Vol. 

Riesling Smargt Ried DAC  0,75 l  49,0
WEINGUT PRAGER, Wachau, Österreich, 13,6% Vol.

Vino Bodiclia – Flaschenweine

Vino rosso ‑ Rotwein

Pinot Noir Grillenhügel BIO  0,75 l  33,0
REINISCH, Thermenregion, Niederösterreich, 13,0% Vol.

Conca Tre Pile Balbera d´Alba DOC   0,75 l   39,0
ALDO CONTERNO,  Piemont, Italien, 14,5% Vol.

Bela Rex  0,75 l   45,0 
GESELLMANN, Deutschkreutz, Mittelburgenland, 14,5% Vol.

Spumante e champagne ‑ Sekt und Champagner

Moët & Chandon Brut Impérial 0,75 l  55,0
ÉPERNAY CHAMPAGNE, Frankreich 12,0% Vol.

Prosecco Valdobbiadene Docg Brut 0,75 l  30,0
BORTOLIN ANGELO, Veneto, Italien, 11,5% Vol. 
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Antipasti  – Vorspeisen

Bufala alla caprese   12,5
Büffelmozzarella mit Kirschtomaten, Rucola, Basilikumpesto, dazu Gebäck (G)

Piatto di prosciutto   13,5
Prosciutto Crudo di San Daniele mit Oliven und Grana, dazu Gebäck (A,G)

Carpaccio di manzo  13,5 
hauchdünn geschnittenes Rinderfilet, Rucola und gehobeltem Grana, dazu Gebäck (G)

Calamari mediterane  14,5 
Tintenfische vom Grill mit Knoblauch auf Rucolabeet, dazu Holzofenbrot (G)

Gamberetti piri piri   15,0 
Chili‑Garnelen, Knoblauch, Kirschtomaten, Grana aus dem Holzofen, dazu Gebäck (A,B,C) 
 

Antipasti misto della Casa Mia 1‑Person 16,0
Prosciutto Crudo di San Daniele, Büffelmozzarella, Artischockenherzen, 2‑Personen 25,0
Oliven auf Rucola mit gegrilltem Gemüse und Rosmarin‑Gebäck (A,G,M,O)

Crema di pomodoro    5,2
Tomatensuppe mit Basilikum (G,L)

Minestrone 5,5 
Italienische Gemüsesuppe (L)

Focaccia Mozzarella  6,5
Fladenbrot, Mozzarella, Rosmarinöl (A,G) 
Focaccia Pecorino  7,0
Fladenbrot, Fetakäse, Knoblauch (A,G) 

Pizzabrot   3,5  4 Stück (A)

mit Rosmarin od. Knoblauchöl    4,2
mit Basilikumpesto (E)   4,5

Pane – Brot & Gebäck

Grundkäse  + 2,5Mozzarella di Bufala
Pizza auf zwei Teller  0,7 Küchenaufwand
Pizza in klein   ‑2,0 Jede Pizza in klein
Jede Pizza auch als Calzone (zugeklappt) möglich



Holzofen Pizza

Margerita    9,5
Mozzarella, Olivenöl (A,L) 
 
Cardinale 11,5
Mozzarella, Schinken (A)

Spinaci   12,5
Mozzarella, Blattspinat, Fetakäse,
Knoblauch (A,L,G) 

Verdura 12,5
Mozzarella, mediterranes Gemüse 
mit Rucola und Rosmarin (A,L)

Tonno 12,5 
Mozzarella, Thunfisch, Oliven,
rote Zwiebeln (A,D,L,O) 

Quattro formaggi 13,0
Mozzarella, Gorgonzola, Fetakäse,
Grana Padano (A,G,L)

Al Capone 12,5 
Mozzarella, Schinken, rote Zwiebeln,
Salami, Champignons (A,L)

Rusticana 13,0 
Mozzarella, Schinken, Champignons,                
Artischocken, Spiegelei (A,C,L)

Diavolo     12,5 
Mozzarella, Salami, scharfe Pfefferoni,       
Speck, Champignons (A,L,)

Funghi  10,5
Mozzarella, Champignons (D,M) 
 
Salami 11,5
Mozzarella, Salami (A,G,L) 

Verdura 12,5
Mozzarella, mediterranes Gemüse 
mit Rucola und Rosmarin (A,L)

La Mamma   12,5
Mozzarella, Salami, Fetakäse,
rote Zwiebeln, Oliven (A,L,G) 

Capricciosa  13,0
Mozzarella, Schinken, Speck, Salami, 
Champignons, Mais (A,L,G) 

Quattro stagioni  12,5
Mozzarella, Schinken, Champignons, 
Artischocken (A,L,O) 

Pollo 15,5
Mozzarella, Hühnerfiletspitzen, gegrilltes 
Gemüse, Rosmarinöl (A,G,L)

Mexicana   12,5
Mozzarella, Salami, Bolognese, scharfe 
Pfefferoni, Mais und Spiegelei (A,C,L)

Provenciale 12,5
Mozzarella, Schinken, Speck,                
Mais, milde Pfefferoni (A,O,L)

Insalata  – Salate

Insalata verde   4,0(M,O)
kleiner Blattsalat mit Honig‑Senfdressing 

Insalata piccola  4,0M,0)  
kleiner gemischter Salat       

Insalata grande                                                                           6,5                            
großer gemischter Salat mit Rucola (M,O) 

Insalata rucola e grana                                                                                            6,5
Rucolasalat, Grana Padano, Kirschtomaten (M,O) 

Insalata di pomodori  6,5
Kirschtomaten, rote Zwiebeln, Basilikumpesto  (M,O) 

Insalata greca con feta  12,0
gemischter Salat mit Fetakäse, Kirschtomaten, Zwiebeln, Oliven (M,O) 

Insalata di nizza 12,5
Thunfischsalat, Oliven, roten Zwiebeln, Honigsenf‑Dressing (D,G,M)

Insalata con bufalina 12,5
gemischter Salat mit Büffel‑Mozzarella, Basilikumpesto, Kirschtomaten  (M,O) 

Insalata con pollo rosmarino    12,9
gegrillte Hühnerstreifen mit Rosmarin auf gemischtem Blattsalat (G,M,O)

Insalata Casa Mia    17,5
Riesen‑Scampi, Steingarnelen, Calamari, Greenshell Muscheln auf  Blattsalat (D,B,M,R)

Insalata tagliata di salmone                                                                                    17,0    
Lachsstreifen in Sesamkruste, gegrillt auf gemischtem Rucolasalat  (D,G,M,N,O)

Insalata filetto di tonno                                                                                   20,0 
Thunfischsteak in Sesamkruste, gegrillt auf gemischtem Salat in Honig‑Senfdressing (D,B,R)



Pasta

Spaghetti   Penne   Gnocchi 5     + 1, Pappardelle  + 1,5 Trancio di tonno alla griglia 26,0
Thunfischsteak vom Grill in Sesamkruste mit  mediterranem Gemüse  (A,B,G,M)

Salmone alla griglia  24,0
Lachsfilet vom Grill mit Creamspinat, Bratkartoffeln, Brokkoli (A,B,G,M)

Calamari alla griglia della casa  25,0
Calamari vom Grill mit Creamspinat, Rosmarinkartoffeln, Brokkoli und Blattsalat (A,G,H,R)

Scampi giganti alla griglia 27,0
In der Schale gegrillte Riesen‑Scampi mit Knoblauch auf  Rucola mit Holzofenbrot (A,B,G,M)

Filetto di pollo porcini 18,5
Hühnerbrustfilet in Steinpilzsauce mit Rosmarinkartoffeln und Brokkoli (G,O)

Pesce / Carne / Risotti  – Fisch / Fleisch / Risotto 
 

Tartufo al pesto 16,0 
Trüffelpesto, Knoblauch, Oberssauce

Arrabiata   12,0
Kirschtomaten, Oliven, Knoblauch,
pikante Tomatensauce (A,L)

Carne Verde   12,5
Zucchini, Melanzani, Champignons, 
Bolgonese, Tomatensauce (A,L)

Lasagna al forno della casa    14,5
Hausgemachte Lasagne, Mozzarella,
aus dem Holzofen (A,G,L)

Aurora 15,0 
Lachsfiletscheiben, Blattspinat, Knoblauch,
Rucola, Oberssauce (A,D,G,O,L)

Gamberoni   16,5 
Riesen‑Scampi, Steingarnelen, Knoblauch, 
Chili, Tomatensauce (A,B,L)

Pescatore   18,5 
Riesen‑Scampi, Garnelen, Calamari, Muscheln, 
Weißweinsauce (A,B,D,G,O,R)

Spinaci frechi   12,5 
Blattspinat, Fetakäse, Oberssauce (A,G)

Bufalina 13,5
Büffelmozzarella, Basilikumpesto,
Rucola, Tomatensauce (A,G,L)

Pollo e funghi   13,5 
Hühnerfiletspitzen, Champignons,
Oberssauce (A,G)

Broccoli al forno   13,5 
Penne mit Schinken, Brokkoli, Oberssauce,
mit Mozzarella überbacken (A,G)

Crudo e gorgonzola 15,0
Prosciutto San Daniele, Rucola
Gorgonzolasauce (A,E,G)

Zucca   17,5 
Riesen‑Scampi, Garnelen, geröstete Kürbiskerne
Kernöl‑Obersauce (A,B,E,G,L)

Casa Mia   17,5 
Riesen‑Scampi, Steingarnelen, Steinpilze,
Tomaten‑Oberssauce (A,B,E,G,L)

Aglio olio 9,50   /   Pomodoro e basilico 9,50   /   Bolognese 11,50   /   Carbonara 12,50

Risotti – Risotto

Risotto Casa Mia                         18,5       
Riesen‑Scampi, Steingarnelen, Calamari,  
Muscheln, Weißweinsauce (B,G,O,R)

Risotto di pollo                             15,0   
Hühnerfiletspitzen, Gemüse, Rucola (G,O)

Risotto di Salmone                      17,0  
Lachsfilet, Zucchini, Rucola, Grana (D,G,O)
Grana Padano (D,G,O)

Risotto funghi porcini                  13,5       
Steinpilze, Champignons, Rucola, 
Grana Padano (G,O) 

Auf Wunsch kann jede Pasta auch mit Mozzarella überbacken werden!
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