VINO CUCCINA DOLCE

Ciao und Herzlich

Willkommen

Lassen Sie sich von unseren mediterranen
Spezialitaten und kulinarischen Kostlichkeiten

verfihren. Endecken Sie die Vielfalt der

mediterranen Kiiche und genieB3en Sie einen
unvergesslichen Abend bei uns.

Buon Appetito !

Unsere Monatskarte prasentiert lhnen eine
Auswahl an saisonalen Gerichten, sorgfaltig

zusammengestellt.

Offnungszeiten
Dienstag - Samstag: 11:00 — 22:00 Uhr
Kiche 11:00 — 21:30 Uhr
Sonntag | Montag | Ruhetag !
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MINESTRA

Crema di pomodoro °¢ 5,5
Paradeiscreamsuppe mit Basilikum

Minestrone " 5,9
ltalienische GemUsesuppe

Crema di aglio " 6,9
Knoblauchcremesuppe

ANTIPASTI

Antipasto alla Casa Mia*®"° 17,9
Prosciutto San Daniele, Biffelmozzarella, Grillgemuse,
Rucola, Oliven, Grana

Prosciutto San Daniele ¢ 13,5
Prosciutto San Daniele, Rucola, Oliven, Grana

Gamberetti piri piri **“ 14,9
Chili-Garnelen, Kirschparadeiser, Knoblauch,
aus dem Holzofen

Calamari mediterrane **“ 14,9
gegrillter Tintenisch mit Knoblauch auf Rucola

Bufala alla caprese °°" 13,5
Buffelmozzarella, Kirschtomaten, Rucola, Basilikumpesto




INSALATA

Insalata di gamberetti °*"* 15,9
Garnelen, Knoblauch, Kirschparadeiser auf gemischtem Salat

Insalata Frutti di Mare °®"* 15,9
Garnelen, Meeresfriichte, Venusmuscheln, Knoblauch auf gemischtem Salat

Insalata di tonno®®*"* 13,5
Thunfischsalat mit rote Zwiebel, Oliven, Kirschparadeiser

Insalata pecorino con prosciutto "© 15,9
Schafskase im Prosciuttomantel vom Grill auf gemischtem Salat

Insalata di pollo rosmarino °°" 13,5
Huhnerstreifen vom Grill, Rosmarin auf gemischtem Blattsalat

Insalata con bufalina °°" 13,9
Buffel-Mozzarella, Kirschparadeiser Hausdressing

Insalata rucola e grana °°" 8,5
Rucola, Kirschparadeiser, gehobeltem Grana Padano, Hausdressing

DGM

Insalata mista

gemischter Salat, Hausdressing
klein 5,5 groB317,5

Auf Wunsch servieren wir lhnen frisches Geback aus dem Holzofen zu ihrem Salat

Focaccia mozzarella”® 6,5
Fladenbrot, Mozzarella, Rosmarin

Pizzabrot aus dem Holzofen 3,5
Knoblauch, Rosmarin oder Basilikumpesto 0.7




Spaghetti Penne Gnocchi + 1,5 Tagliatelle + 1,5

Pomodoro e basilici *¢ 10,9
Hausgemachte Tomaten-Basilikumsauce

Aglio olio peporoncini *® 10,9
Knoblauch, Olivendl Extra Vergine, Chili

Bolognese *° 11,9
Hausgemachte Rindfleischsauce, Tomatensauce

Tartufo al pesto *° 14,9
Truffelcream, Knoblauch, Sahnesauce

Carbonara *® 12,9
Schinken, Speck, Sahnesauce, Eigelb

Pollo e funghi *° 13,5
Hihnerfiletspitzen, Champignons, Sahnesauce

Spinaci frechi*® 12,9
Blattspinat, Fetakase, Sahnesauce

Arrabiata ** 11,9
Kirschparadeiser, Knoblauch, pikante Paradeisersauce

Bufalina *¢* 13,9
Biffelmozzarella, Basilikumpesto, Rucola, Paradeisersauce




PASTA

Casa Mia *®F° 17,9
Garnelen, Steinpilze, Paradeiser-Sahnesauce

Frutti di mare #®°°°% 16,9
Garnelen, Venusmuscheln, Meeresfrichte, Knoblauch, WeilBwein

Gamberoni *®" 16,9
Garnelen, Chili, Kirschparadeiser, Knoblauch, Paradeisersauce

Aurora #°¢°" 15,9
Lachsfiletstreifen, Blattspinat, Knoblauch, Sahnesauce

Crudo e gorgonzola **°¢ 15,9
Prosciutto San Daniele, Rucola, Gorgonzolasauce

Surf & Turf*° 17,9

Garnelen, Hihnerfiletspitzen, Paprika, Zucchini, Tomaten-Rahmsauce

AL FORNO

Lasagne al forno®®*"* 14,9
Hausgemachte Lasagne
aus dem Holzofen

Broccoli al forno °“° 14,9
Penne, Beinschinken, Brokkoli, Rahmsauce, Mozzarella
aus dem Holzofen

Salmone al forno "° 16,9
Penne, Lachsfiletstreifen, Blattspinat, Rahmsauce, Mozzarella
aus dem Holzofen



ALLA GRIGLIA

Calamari alla griglia della casa “*°"* 24,9
Tintenfisch vom Grill mit Knoblauch, Rosmarinkartoffeln,
Brokkoli, Creamspinat, gemischter Blattsalat

Filetto di salmone alla griglia #°¢"° 24,9
Lachsfilet vom Grill mit Knoblauch, Rosmarinkartoffeln,
Brokkoli, Creamspinat, gemischter Blattsalat

Pollo al forno ¢° 19,9

Huhnerbrustfilet aus dem Holzofen mit Mozzarella Uberbacken
dazu GemUse und Bratkartoffeln, gemischter Blattsalat

Filetto di pollo porcini °° 19,9
Huhnerbrustfilet mit cremiger Steinpilzsauce, Rosmarinkartoffel,
Brokkoli, gemischter Blattsalat

RISOTTI

Risotto Frutti di Mare®®"* 16,9

Meeresfriichte, Kirschparadeiser, Knoblauch,
WeilBweinsauce, Rucola, Grana

Risotto di salmone ¢V° 15,9
Lachsfilet, Zucchini, Rucola, Grana

Risotto di pollo "° 14,9
Hihnerfiletspitzen, frisches Gemuse, Rucola, Grana

Risotto funghi porcini °°" 14,5
Steinpilze, Champignons, Kirschpareadeiser, Rucola, Grana
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===~ HOLZOFEN
PIZZA

Margharita®* 10,5
Mozzarella, Tomaten-Basilikumsauce

Funghi®* 11,5
Mozzarella, frischen Champignons )

Cardinale”* 11,9 (
Mozzarella, Beinschinken

Salami”** 12,5
Mozzarella, Salami

Bolognese*" 11,9
Mozzarella, hausgemachte Fleischsauce

Hawaii **° 12,9
Mozzarella, Schinken, Ananas

Spinaci **° 12,9
Mozzarella, Blattspinat, Fetakase, Knoblauch

Verdura ** 13,5
Mozzarella, frisches Gemuse, Rucola

Napoli #*° 13,5
Mozzarella, Sardellen, Oliven, Kapern, Knoblauch

Tonno *°"° 13,5
Mozzarella, Thunfisch, Oliven, rote Zwiebeln

Quattro formaggi “°* 13,9
Mozzarella, Gorgonzola, Fetakase, Grana Padano

Quattro stagioni **° 12,9
Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken



HOLZOFEN Siie—=_
PIZZA

Casa Mia #®"° 15,9
Mozzarella, Prosciutto San Daniele, Rucola, Kirschparadeiser, Grana

Milano #°¢ 13,5
Mozzarella, pikante Maildndersalami, Kirschparadeiser

Bufalina #°"° 13,9
Mozarella, Rucola, Biffelmozzarella, Kirschparadeiser

Frutti di mare “®°°¢ 16,9
Mozzarella, Garnelen, Venusmuscheln, Meeresfrichte, Thunfisch, Knoblauch

Casalinga **° 14,2
Mozzarella, Schinken, Speck, Salami, Champignon, Zwiebel, Pfefferoni mild

Provenciale *°" 13,5
Mozzarella, Schinken, Speck, Mais, milde Pfefferoni

Diavolo *" 13,5
Mozzarella, Salami, scharfe Pfefferoni, Speck, Champignons

Mexicana *“" 13,5
Mozzarella, Salami, Bolognese, scharfe Pfefferoni, Mais, Spiegelei

Capricciosa *'° 14,2
Mozzarella, Schinken, Speck, Salami, Champignons, Mais, Oliven

La Mamma **© 13,5
Mozzarella, Salami, Fetakase , rote Zwiebeln , Oliven

Rusticana”®“" 13,5
Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken, Spiegelei

Al Capone ** 13,5
Mozzarella, Schinken, rote Zwiebeln, Salami, Champignons



DOLCI

Tiramisu della casa ““°

hausgemachtes Tiramisu mit Schlagobers
6,5

Panna cotta ©

hausgemacht mit Vanille und Erdbeersauce
6,9

Profiteroles ¢"

Windbeutel aus Brandteig, cremige Schokolade
5,9

Affogato Classico “°

1 Kugel Vanille Eis mit heiBem Espresso Uberzogen
4,9
I ACO

Tichy” Eismarillenknode

pro Stlick
5,5
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